SAN GIORGIO

ITALIAANS RESTAURANT e« HUIZEN

| MENUKAART

“La qualita non ha fretta.”

Kwaliteit kent geen haast.

Ervaar de authentieke smaak van Italié

Welkom bij San Giorgio, waar de authentieke smaken van Italié centraal staan. In ons restaurant in
Huizen bereiden Italiaanse chefs met passie gerechten met de beste verse ingrediénten. Laat u
verwelkomen door onze warme sfeer en ontdek zorgvuldig geselecteerde wijnen die prachtig aansluiten
bij ieder gerecht.

¢ Authentieke Italiaanse gerechten
¢ Echte Italiaanse chefs en gastvrije bediening
¢ Warme, persoonlijke sfeer

¢ Uitgebreide, zorgvuldig geselecteerde wijnkaart
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SAN GIORGIO
Dranken & cocktails

Italiaanse aperitieven, frisdranken en bier

Frisdranken Bier
Fanta 4,00 Birra Moretti 0,251 4,00
Frisse lager - licht moutig - zacht bitter
| Ice Tea Green 4,00
Birra Moretti 0,50 1 7,00
Ginger Beer 4‘,00 Frisse lager - licht moutig - zacht bitter
Ginger Ale 4,00 Affligem Blond 5,50
Vol en fruitig - licht kruidig - zachte afdronk
Bitter Lemon 4,00
Birra Moretti 0,0% 5,00
Cassis 4‘,00 Fris en moutig - alcoholvrij - zachte bitterheid
Coca-Cola / Zero 4,00 Ichnusa 6,50
Droog en verfrissend - Sardijnse lager - fijne bitterheid
Sprite 4,00
[taliaanse ice tea 5,50
perzik / citroen
Tonicwater 4,00
Cocktails
Aperol Spritz 10,00

Bitterzoet en sprankelend - sinaasappel - frisse afdronk
Campari Spritz

Krachtig bitterzoet - kruiden - sinaasappel
Limoncello Spritz

Fris en zachtzoet - citroen - lichte bubbels

Negroni

Krachtig en bitterzoet - gin - kruiden - sinaasappel

Martini
Droog en elegant - verfijnd kruidig

Mojito

Fris en lichtzoet - [imoen - munt
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Bianchi & bollicine - Wit

Pinot Grigio 6,50 / 35,00
Fris en droog - citrus - groene appel

Chardonnay 6,50 / 35,00
Rond en zacht - rijp fruit - lichte romigheid

Trebbiano 6,50 / 29,00
Licht en levendig - bloemen - frisse citrus

Langhe Arneis 7,50 / 38,00

Aromatisch en mineraal - perzik - amandel

Moscato d’Asti 7,00 / 35,00

Lichtzoet en mousserend - druif - bloemen

Pinot Rosé o5 0/ S5 (1)
Fris en fruitig - aardbei - rood fruit
Prosecco 6,00 / 25,00

Droog en sprankelend - appel - fijne mousse

¥
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Vini
Italiaanse wijnen per glas en per fles
Prijzen per glas / per fles

Rossi - Rood

Nero d’Avola 6,50 / 27,00

Vol en kruidig - donker fruit - zachte tannines

Negroamaro 6,50 / 27,00
Rijk en soepel - rijpe bessen - specerijen

Dolcetto d’Alba 7,00 /27,00
Sappig en zacht - kers - rood fruit

Barbera d’Asti 7,00 /27,00
Fris en sappig - kersen - milde kruidigheid

Primitivo 7,00 / 35,00
Vol en warm - pruim - rijpe specerijen

Nebbiolo 7,50 / 38,00

Elegant en krachtig - rood fruit - stevige tannines

Chianti

Fris en kruidig - kers - Italiaanse kruiden

7,50 / 38,00

Montepulciano 7,00 /37,00

Soepel en vol - donker fruit - zachte afdronk

Amarone 90,00

Intens en rijk - gedroogd fruit - lange afdronk

Barolo

Krachtig en complex - roos - rood fruit - tannines

75,
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Insalate & antipasti

Frisse salades en klassieke Italiaanse voorgerechten

Insalate
Insalata mediterranea 13,00
gemengde salade - tomaat - komkommer - rode ui - olijven
Antipasti
Antipasto San Giorgio 28,00

selectie van Italiaanse vleeswaren, kazen en gegrilde groenten

Bruschetta tradizionale 13,00

geroosterd brood - tomaat - knoflook - basilicum

Carpaccio 17,00

dungesneden rundvlees - rucola - Parmigiano

Scampi alla diavola 17,00

scampi - pittige tomatensaus - knoflook

Caprese di burrata 17,00

burrata - tomaat - basilicum

Involtini di burrata 16,00

rolletjes van gegrilde aubergine, gevuld met romige burrata
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Secondi

Vlees en vis, zorgvuldig bereid

Filetto mare e monti

ossenhaas met champignons en garnalen
Wijntip Nebbiolo - elegant bij ossenhaas en garnalen

Filetto al gorgonzola
ossenhaas met gorgonzolasaus
Wijntip Amarone - krachtig tegenover de romige gorgonzola

Filetto al Nebbiolo

ossenhaas met rode wijn
Wijntip Nebbiolo - harmonieus bij rodewijnsaus

Scaloppine al limone
kalfsvlees met citroen
Wijntip Pinot Grigio - fris bij citroen en kalfsvlees

Scaloppine ai funghi porcini
kalfsviees met eekhoorntjesbrood
Wijntip Barbera d’Asti - sappig bij porcini

Costata di manzo 400 g
gegrilde ribeye
Wijntip Primitivo - vol en kruidig bij gegrild rundvlees

Medaglioni di filetto all’arancia con rhum e menta
filetmedaillons met sinaasappel, rum en munt
Wijntip Negroamaro - rond bij sinaasappel en specerijen

Spezzatino di filetto
ossenhaasreepjes met aardappel, courgette en cherrytomaat
Wijntip Barbera d’Asti - sappig en fris bij rundvlees en groenten

Zuppa di pesce
Italiaanse vissoep
Wijntip Trebbiano - fris en licht bij de vissoep

Salmone al cartoccio

zalm uit de oven met cherrytomaat, ui, knoflook en olijfolie
Wijntip Chardonnay - zacht en rond bij zalm

Salmone con spinaci e salsa al pistacchio
zalm met spinazie en pistachesaus

Aanbeveling van de chef - Wijntip Chardonnay - rond en verfijnd bij zalm en pistache

Branzino al vino bianco
zeebaars met witte wijn
Wijntip Pinot Grigio - mineraal bij zeebaars
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Ravioli al tartufo

ravioli met truffel
Wijntip Nebbiolo - elegant, aards en verfijnd

Pappardelle con funghi

porcini

pappardelle met eekhoorntjesbrood
Wijntip Barbera d’Asti - sappig en mooi bij
paddenstoelen

Spaghetti alle vongole

spaghetti met schelpdieren
Wijntip Pinot Grigio - fris, droog en mineraal

Rigatoni con cozze, vongole e
gamberoni

rigatoni met mosselen, vongole en grote
garnalen

Wijntip Trebbiano - licht, fris en passend bij
zeevruchten

Spaghetti flambati al cognac
con filetto, asparagi e

pomodorini
geflambeerde spaghetti met cognac,
ossenhaas, asperges en cherrytomaat

Wijntip Nebbiolo - elegant met voldoende
structuur
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24,00

21,00

24,00

25,00

25,00

Primi - Pasta

Verse Italiaanse smaken, met een wijnsuggestie bij ieder gerecht

Tagliatelle gamberi

tagliatelle met garnalen en basilicum
Wijntip Langhe Arneis - aromatisch en verfijnd

Gnocchi quattro formaggi

gnocchi met vier [taliaanse kazen
Wijntip Barbera d’Asti - fris genoeg voor de
romige kazen

Tagliatelle al salmone

tagliatelle met zalm
Wijntip Chardonnay - rond, zacht en
harmonieus

Spaghetti carbonara

spaghetti met ei, kaas en krokant spek
Wijntip Trebbiano - levendig en verfrissend

Spaghetti bolognese
spaghetti met klassieke vleessaus

Wijntip Chianti - kruidig en klassiek bij tomaat
en vlees

Lasagna

Italiaanse ovenklassieker met ragu en
bechamel

Wijntip Montepulciano - soepel, vol en hartig
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SAN GIORGIO
Pizze classiche

Italiaanse eenvoud, met aandacht voor ieder ingrediént

Margherita

tomaat - mozzarella - basilicum

Caprese
tomaat - burrata - cherrytomaat - basilicum

Funghi

tomaat - mozzarella - champignons

Vegetariana
tomaat - mozzarella - champignons - ui - olijven - artisjokken - paprika

San Daniele
tomaat - mozzarella - parmaham - rucola - Parmigiano

San Giorgio
tomaat - mozzarella - champignons - burrata - truffel

Quattro stagioni
tomaat - mozzarella - champignons - ham - salami - olijven - artisjokken

Calzone
tomaat - mozzarella - champignons - ham - salami - artisjokken

Tonno
tomaat - mozzarella - tonijn - ui

Frutti di mare
tomaat - mozzarella - zeevruchten - garnalen

13,00

17,00

14,00

15,00

17,00

20,00

20,00

20,00
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Pizze classiche i D 9% 4 LN

Nog meer geliefde smaken uit onze keuken i e 0

Peperoni 17,00

tomaat - mozzarella - pikante salami

Marina 1700

tomaat - mozzarella - champignons - ui - paprika - salami - olijven

uattro formaggi 17,00
Q g8

selectie van vier Italiaanse kazen

Napoletana 17,00

tomaat - mozzarella - ansjovis - kappertjes - olijven

Tartufo 20,00

tomaat - mozzarella - parmaham - truffel

Prosciutto e funghi 18,00

tomaat - mozzarella - champignons - ham

Calabra 18,00

tomaat - mozzarella - pikante salami - gorgonzola

Capricciosa
tomaat - mozzarella - champignons - salami 18,00

Glutenvrije pizza
topping naar keuze

Pizza Speciaal
Bijzondere combinatie van de chef

Mortadella, pistacchio e rucola

mortadella - pistache - burrata
ﬂ Wijntip Langhe Arneis - verfijnd, fris en aromatisch
£
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Dolci, caffe & digestivi

Een zoete afsluiting, op z'n Italiaans

Tiramisu 10,00

klassiek Italiaans dessert met mascarpone en koffie
Wijntip Moscato d’Asti - zacht en aromatisch

Crema di mascarpone, Nutella e pistacchio 10,00

[ mascarponecreme met Nutella en pistache
Wijntip Moscato d’Asti - lichtzoet en verfijnd

Gelato tradizionale 8,00

traditioneel Italiaans roomijs
Wijntip Prosecco - fris en feestelijk

Semifreddo al caffe 10,00

vanille-ijs met koffie en pistache

Affogato alla vaniglia con liquore 15,00

vanille-ijs - espresso - likeur

Affogato con caffe 11,00

vanille-ijs - espresso

Sgroppino 12,00

frisse Italiaanse cocktail van citroensorbet, prosecco en wodka

Caffe - Digestivi & amari

Caffe Digestivi Amari
Espresso 3,00 Grappa 7,00 Amaro del Capo
Espresso macchiato 3,50 Tia Maria 6,00 Amaro Lucano
Doppio 4,00 Baileys 7,00 Amaro Ramazzotti
Lungo 3,50 Limoncello 7,00 Montenegro 6,0
.%Cappuccino 3,75 Meloncello 7,00 Amaretto Disaronno §6,0 )
¥ Latte 4,00 & 4
> Thee 3,50 “”
PN ( \

Ir}s;h coffee 10,00
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